
   

 
 
 
Viel Platz, viel Grün und noch mehr Feelgood-Faktor: 
Hoch über den Dächern Wiens servieren wir auf höchstem Niveau mit Charakter. Unser Restaurant 
bringt frischen Wind in bewährte Klassiker – kreativ interpretiert, bunt präsentiert und mit viel Liebe 
zum Detail zubereitet. Die Zutaten? Von höchster Qualität. Der Anspruch? So hoch wie unsere Lage. 
 

Für unser Restaurant Chez Bernard im Boutique Hotel Motto und unserer Viennoiserie 
Motto Brot im 6. Bezirk Wiens (Mariahilfer Straße), suchen wir ab sofort ein/e... 
 
 

Chef de partie Patisserie (m/w/d) 
 

Eine Anstellung für 4 Tage bei 40 Stunden pro Woche   
 
Für diese Position ist ein Einstiegslohn von € 3.054,- brutto (entspricht € 2.200,- netto) vorgesehen. 
Eine Überbezahlung ist je nach Qualifikation und Erfahrung möglich und wird individuell mit dir 
besprochen. 

 

Du bist genau richtig bei uns, wenn du... 

• mit echter Leidenschaft Patissier:in bist und hungrig auf neue Herausforderungen 
• einen hohen Qualitätsanspruch und Liebe zum Detail mitbringst 
• weltoffen, neugierig und ein echter Teamplayer bist 
• über Erfahrung im gehobenen À-la-carte-Betrieb verfügst 
• hochwertige Produkte schätzt und das auch in deiner Arbeit zeigst 
• strukturiert arbeitest und deinen Bereich selbstständig im Griff hast 
• auch unter Druck den Überblick behältst und lösungsorientiert bleibst 
• die Einhaltung der HACCP-Richtlinien für selbstverständlich hältst 
• dich mit Herzblut in den Teamalltag einbringst und für einen reibungslosen Ablauf sorgst 
• eine positive Arbeitseinstellung, Kreativität und die Bereitschaft zu lernen mitbringst 

Was dich erwartet: 

• Spannende und abwechslungsreiche Aufgaben an einen angesagten Spot 

• selbstständiges produzieren und ausfertigen von Patisserie-Waren und Desserts                                       
für Motto Brot und Hotel Motto 

• Bei geeigneten Voraussetzungen Aufbau als stellvertretender Chef Patisserie möglich 

• Ein Arbeitsplatz mit atemberaubendem Blick über die Dächer Wiens 

• Faire Bezahlung: € 3.054,- brutto entspricht € 2.200,- netto bei 40h/Woche  

• Bereitschaft zur Überzahlung je nach Qualifikation 

• Ein sicherer Job in einer erfolgreichen österreichischen Gastronomiegruppe 

• Hervorragende Erreichbarkeit: Die U3-Station direkt unter dem Haus 

 

 

IS WONDERFUL, 

EXTRAORDINARY AND 

ALWAYS INSPIRATIONAL  



 

Werde Teil eines Teams, das kulinarische Klassiker neu denkt 

 
• Unsere Küchenlinie: französische Gerichte treffen auf österreichische Klassiker – kreativ, lässig 

und zeitgemäß interpretiert. 

• Unsere Crowd: Stilsicher, weltoffen und international. Menschen, die gutes Essen und gutes 
Miteinander schätzen. 

• Unser Team: Professionell, leidenschaftlich und mittendrin – sichtbar, präsent und ein wichtiger 
Teil des Erlebnisses. 

• Was für uns zählt: Echter Teamspirit, Vielfalt und der gemeinsame Wille, Gäste zu begeistern 

 

 

 

Das klingt nach dir? 

 
Dann werde Teil der MOTTO Love Gang und melde dich gerne bei: Daniel Ploderer unter 
jobs@hotelmotto.at 
 
Wir freuen uns darauf, dich persönlich kennenzulernen! 
 

BITTE SENDE DEINEN LEBENSLAUF AN  

JOBS@HOTELMOTTO.AT  
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