IS WONDERFUL,
EXTRAORDINARY AND
ALWAYS INSPIRATIONAL

Fir unser Motto am Fluss, am Ufer des Donaukanals, im Herzen von Wien suchen wir Dich.....

Chef de partie Friithstiickskoch (m/w/x)

Eine Anstellung ist fiir 3-5 Tage pro Woche moglich.

Der Einstiegslohn bei Vollzeit: Ab mindestens 2.000 € netto pro Monat. Je nach Qualifikation und
Berufserfahrung ist eine Uberbezahlung gerne moglich.

verfligst iber Erfahrung im anspruchsvollen a la carte Betrieb
hast Freude an deinem Job als Koch und bist hungrig auf mehr
bringst Liebe und Leidenschaft fiir das Produkt mit

hast einen hohen Qualitiatsanspruch

bist weltoffen, neugierig und ein Teamplayer

DAS ERWARTET DICH...

spannende Aufgaben in einem aufdergewdhnlichen Projekt

keine Teildienste!

regelmaflige Arbeitszeiten an 3-5 Tagen pro Woche, je nach Wunsch
Monatslohn ab 2.000 € netto auf Vollzeitbasis, Uberzahlung méglich
ein sicherer Arbeitsplatz in einer osterreichischen Gastronomiegruppe
sehr gut offentlich erreichbar (U1 und U4 Schwedenplatz)

DAS PROJEKT...

die Kiichenlinie: Frische Zubereitung und Bio-Produkte haben Prioritdt — auf der Karte stehen
Friihstlicks-Highlights, gesunde Bistrogerichte und Siiflspeisen aus unserer hauseigenen Patisserie.
die Crowd: stilsicher, offen, international, understated

das Team: professionell, part of the show

was zahlt: Teamgeist & Diversity

Wir freuen uns auf deine Bewerbung!!!!

BITTE SENDE DEINE BEWERBUNG AN
JOBS@MOTTOAMFLUSS:AT
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